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Tagasi
krobeduse juurde

SpeeDelight:
kiirtoit pole kunagi varem nii
hasti maitsenud.
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seisate
teie oma ettevottes silmitsi?

Igal toitu pakkuval ettevottel on raske toime tullg, sest hoolt tuleb kanda kdige
eest alates koogi haldamisest kuni klientide teenindamiseni. Kui te ei rahuldu
tavalise kiirtoidu pakkumisega, vaid soovite oma tootlikkust suurendada

ja pakkuda erakordseid maitseelamusi, on teil vaja kasutajasdbralikke ja
tdhusaid professionaalseid lahendusi.

Konkurentidest eristumiseks peaksite:

> tdiustama téévooguy,
et tipptunnid ei nduaks tipp-pingutust

» vdhendama kulutatud minuteid
ja panema aja enda kasuks toole

» pakkuma tervislikke ja maitsvaid suupisteid kiirelt ja téhusailt,
grillides, kUpsetades, kuumutades ja pressides nii palju kui hing ihaldab

» jargima oma sooritust jooksvalt,
kasutades andmeid ja meeskonna tagasisidet ara parimal viisil

Foodlist




Teie teadmised,
meie kogemused

Labimurdeline ladhenemine edu saavutamiseks

Electrolux on hoolikalt oma kliente kuulda vétnud, kliente nagu teie, ja loonud
lahenduse, mis on senisest kiirem ja tdhusam. Meie strateegia pdhineb teie
vajadustel: koos suudame teie ettevdttes teha vajalikud muudatused ja selle
teistest eristuma panna nii, et teie vaartusahel oleks kindlalt paigas ja kasum
tdusujoones.

Tuginedes meie klientide teadmistele ja seadmete silmapaistvale sooritusele
on meie pakutav erilahendus:

» kiire,
voimaldades teie ettevottel kasvada ja Ulejaanutest eristuda ning
hoida kliendid dnnelikena ka Idunasel voi dhtusel tipptunnil

» saastlik,
tagades teie ettevdtte jatkusuutlikkuse, sest Electrolux pakub lahendust,
mis on ergonoomiling, energiatdhus ja keskkonnasadstlik

» lihtne,
mis tdhendab, et aega ei pea kulutama keeruliste nippide peale - teie meeskonnal on
kasutamiseks kdérgtehnoloogiline lahendus, mis hoiab to6 sujuva ja lihtsana

» nutikas,
mistottu voite nautida katkematut andmevahetust teiste teeninduskohtadega
ja kasutada saadud andmeid soorituse parandamiseks

—
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Electrolux

Uus Idhenemine, mis voimaldab:

» jarjepidevat kvaliteeti,
sest tulemused on alati Uhtviisi suurepdrased ja kerged
korrata tanu tookindlale ja ntudisaegsele tipptehnoloogiale

» kiirtoidumeniuu, mis paistab silma,
sest Electroluxi lahendus on valja todtatud tuginedes just teie vajadustele:
saavutage labimurre, mis paneb teie ari ditsema



Maksimaalne maitse
rekordkiirusel

SpeeDelight on uus professionaalne lahendus toimekatele ettevotetele:
kahe kuumutusplaadiga seade on esimene ja ainus, millel otsest ja
kaudset kuumutamist kasutav kolme kiupsetustehnoloogia kombinatsioon.
Serveerige kiirelt imemaitsvat toitu, mis on enam kui uksnes suupiste - see on
maitseelamus.

» Kiirus: kdive nagu ei kunagi varem.
SpeeDelight tdstab teie ettevotte tegevuse uuele tasemele:
rekordkiirused vorreldes tavapdrase voileivagrilliga.

» Kvaliteetne toit: ahvatlev ja tervislik, elamus kodikidele meeltele.
lga detail on laitmatu: paksus, krébedus, grillmuster,
maitse ja aroom. Tapselt dige, iga kord.

» Mitmekesine menii: midagi igale maitsele.
SpeeDelightiga vdite valmistada laias valikus toite: voileibu, vrappe, tacosid, pitsasid,
pirukaid ja palju muud. Arvukalt kUpsetusprogramme Uhes ainsas seadmes.

» Lihtsus: muretu meel nii teil kui ka téétajatel.
Lihtsus ja kasutusmugavus on SpeeDelighti kesksed omadused mis tahes nurga alt:
alates Ulesseadmisest kuni igapdevase kasutuse ja hooldamiseni. Lisaks spetsiaalne
klienditeeninduspakett.

» Uhenduvus: jatkusuutliku terviku loomine téékohas.
Meeldiva valimuse ja 66pdevaringse nutithendusega SpeeDelight sobitub teie
koogikorraga ideaalselt ja selle roheline tehnoloogia on keskkonnasaastlik.

~Yabastab mu loomingulise poole ja kliendid tulevad aina tagasi.”

b Raske on luua omapdadrast mentud, kui Idunasel tipptunnil on pelgalt jarjekorra liikkvel
- hoidmine juba paras katsumus. Tanu SpeeDelighti paindlikele kipsetusprogrammidele
! e : ja erakordsele kiirusele voin serveerida quesadillg, voileiva voi pitsa ja mul jadb veel
3;_': * aega Ulegi, et panna kliendid end hasti tundma. Neile meeldib siin pakutav toit ja

S
i hﬁ_‘_&,i-a_ selle koha 166gastav dhkkond ning nad tulevad aina tagasi. Ma voin toitu valmistada
B; _;_.‘.__-}sz.‘,\, naeratusega ja ei suuda Ara oodata uute ideede katsetamist!

HR SMITH
Ideal SpeeDelighti omanik



Tagasi krobeduse juurde &2
lgakulgne kvaliteet

Uuendusliku [@henemise ja tehnoloogia abil on tagatud, et toit oleks valjast
krobe ja seest ideaalselt kUpsenud. Selle eest kannab hoolt SpeeDelighti
kolme kuumutuse susteem. Ulemine plaat pUsib tapselt dige surve all ja kate
avaneb automaatselt, kui suupiste on valmis. Kogu moistatamine on mangust
valja jaetud: tulemus on just selline nagu menuu ette ndeb ja seda igal
valmistuskorral.

» lga kiht on ideaalselt kipsenud
SpeeDelighti kolme kuumutuse sUsteem TRIPLE PLAY Uhendab endas otsese kuumutamise
(kontaktplaadid) ja kaht tGUpi kaudse kuumutamise (infrapunakiirgus ja mikrolained):
kUlmad ja Iabi kUpsemata koostisosad on j@etud minevikku.

» Isereguleeriv Ulemine plaat
Plaat laskub olenevalt valmistatavast toidust tapselt digele kdrgusele:
perfektse surve sUsteem PERFECT SQUEEZE tagab ideaalse tulemuse, olgu valmistamisel siis
pitsa, pagaritoode voi panino.

» See ei ldhe mitte mingil juhul kérbema
Teie tagala hoiab kindlana funktsioon HAS YOUR BACK, mis avab kaane automaatselt siis, kui
suupiste on valmis. Voite 160gastuda, see ei ldhe kdrbema.



Ebamaiselt head

menuud igale maitsele

SpeeDelighti abil voite serveerida omandolist toitu, mis on tervislik ja
maitsev. Selle kUpsetusprogrammid sobituvad ideaalselt mitmesuguste
kdogikultuuridega ja sobivad sealhulgas tanavatoidu ja kohalike hdrgutiste
valmistamiseks. Looge uusi toite ja voite maitsete I6pmatus maailmas olla

oma klientidele teejuhiks.

» Tdielik paindlikkus mis tahes toitude valmistamiseks
Paistke silma hammastavalt maitsvate toitudega olenemata oma turunidist. Ideedesobitaja
funktsiooniga IDEA MATCHER (kuni neli erinevat programmi/kUpsetustsuklit) ei pea te
enam piirduma grillimise voi kuumutamisega, vaid voite oma lemmiktehnikaid omavahel

kombineerida.

» Nii palju soolased ja magusad toite kui sida soovib
Automaatsed ja seadistatavad kUpsetusprogrammid: LED-ekraan hoiab teid kursis valitud

programmi ja selle I16puni j@dnud ajaga.

-
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SpeeDelight:
toeline suunamuutja

vorreidamaty UNIQUE
toiduvalmistamine inthe industry

Kokkade vadrilised vahepalad
kolme kuumutuse kombineerimisega:
kontaktplaadid, infrapunakiirgus ja
mikrolained.

Erinevus toiduvalmistamisel:
tulemus on valjast krébe
ja seest taiuslikult kUpsenud

Muretu valmistamine

Vajutage vaid nuppu ja teie tdéd ongi
tehtud: kate touseb automaatselt, kui
suupiste on valmis.

Erinevus toiduvalmistamisel:
toit ei Idhe kunagi kdrbema ning voite
senikaua millelegi muule keskenduda!



SpeeDelight annab teile vabad kaed kiiruse,
kvaliteedi ja loomingulisuse kombineerimisel:
olge sprinter toidu valmistamisel ja eesliini
mangija ari juhtimises.

Nutikas press

Ulemine plaat vajutab toidu automaatselt
alla just tapselt dige survega.

Erinevus toiduvalmistamisel:

voite huvasti jatta voileibadega, mis on
vajutatud liiga lamedaks voi mis pole
piisavalt krébedad.

Inspireeriv kasutajaliides

SpeeDelight voimaldab kujutlusvoimel
lennata ténu seadistatavatele
kUpsetusprogrammidele, mille
kaivitamiseks peate vaid nuppu
vajutama.

Erinevus toiduvalmistamisel:
menuU loomisel on piiramatult véimalusi
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SpeeDelight 3 imes W 1 e

Rabage neid sy L
Kiirusega

SpeeDelight Ullatab nii teid kui ka teie kliente: ideaalselt maitsvad grillmustriga
kUpsetatud toidud, mis valmivad kiiremini kui mis tahes muu seadmega. Vaid
mone hetkega saavutavad kontaktplaadid ja infrapunakiirgus kuumuse 100-
250 °C (212-482 °F) ning toote sisemus kuumeneb temperatuurini 60 °C

(140 °F). See ainulaadne kombinatsioon véimaldab valmistada taiusliku voileiva
vahem kui minutiga: kolm korda kiiremini kui tavalise voileivagrilligal Pakkuge
veatult valmistatud toite loetud minutitega ja kasutage oma vaartuslikke
ressursse parimal viisil. Sadstetud aeg on teie parailt!

» Valmib kiirelt
Oivaline toit Ullatavalt kiirelt.

» Kindel tulemus
Kate avaneb automaatselt, kui suupiste on valmis. Jadb Ule vaid serveerida ja korratal

» Lihtne kasutada
SpeeDelighti kGepide ja seadme lukustusmehhanism on loodud katte lihtsaks avamiseks,
et saaksite veelgi kiiremini toidu kipsema panna.



Loominguline SUBLIME
toiduvalmistamine «%@&
pole kunagi olnud nii lihthe

SpeeDelightiga on lihtsus kdeulatuses:

paigaldamiseks on see vaja vaid vooluvdrku Uhendada, sel on
kasutajasdbralik juhtpaneel, te ei vaja kasutamiseks dhupuhastit ning peale
selle on seadme nakkumisvastase kattega plaadid lihtsalt puhastatavad.
Eksperimenteerige nii palju kui sida soovib: margi jatate maha uksnes
valminud toiduga. Uks taiuslik voileib voi sada: iga jargnev on sama hea kui

eelmine.

» Minimaalne pingutus maksimaalsete tulemuste jaoks
Peamiseks votmesdnaks on lihtsus: toidu valmistamiseks ei ole vaja kogemusi voi erioskusi.
Teiseks votmesdnaks on jarjepidevus: saage sama hea ja kvaliteetne tulemus olenemata sellest,

kes seadet kasutab.

» Mugav hooldamine
Eemaldatav kUpsetusplaat ja ventilatsioonifiltrid ning voolujooneline

disain tagavad lihtsa ligipddsu ja puhastamise.

° eff’w“%_ )
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Up to

607%

energy savings

)

SpeeDelight:
360-kraadine
vuenduslikkus

Omaette kvaliteediklassis
oma ponevate omaduste poolest

Keskkonnasdadistlik tehnoloogia

Eksklusiivne energiasddstureziim kaitseb nii loodust kui ka teie huve. Olge
keskkonnasadastlik ja sulgege kate, kui seade kuvab ootereziimi teavituse:
SpeeDelight kasutab siis 60% véhem elektrienergiat!

Lihtne hooldada

Lihtne ligipdds seadme seesmistele osadele muudab hooldustood erakordselt
Kiireks, kui tekib vajadus kohale kutsuda Uks meie tuhandetest professionaalsetest
hooldustehnikutest. Ohutu ja praktiline kasutada ning sama ohutu ja praktiline ka
hooldada.

Voolujooneline ja ergonoomiline

SpeeDelighti Ulesseadmine on vaga lihtne ning selle kasutamiseks ei ole vaja
Shupuhastit voi lisaruumi jatmist seadme kilgedele. See tdhendab, et saate selle
oma toopinnal panna kuhu iganes soovite! Selle ergonoomilisusele viitavad umarad
adred, toekad kdepidemed, isereguleeriv plaat ja eriti suur ekraan.

Odpdevaringne nutithendus

SpeeDelight on palju enamat kui Uksnes eraldiseisev seade: see Uhildub ideaalselt
kogu teie teeninduspunktide susteemigaq, et saaksite andmevoogu ara kasutada
parimal voimalikul viisil. Kujutage ette oma kiirteenindusrestoranide ketti: USB-pordi
ja WiFi-vorgu kaudu voite jalgida, uuendada ja jagada kupsetusmenuUsid mis
tahes mobiilseadmelt, nautida kauguhenduse vdimalusi retseptide, programmide ja
sooritusandmete jaoks ning jalgida kdiki seadme hoiatusi voi rikkeid. Hoidke oma
teeninduskohti toimuvaga kursis, olgu need siis teispool linna voi ookeani.

Koik kiiruse, energiatarve ja rahaliste séastudega seotud arvnditajad pdhinevad Electrolux Professionali teadus-
ja arenduslabori meeskonna Iabiviidud katsetel.



SpeeDelight

korraldab teie ettevottes
(oo umber. Milline neist
iseloomustab teie ettevotet?

SpeeDelight on kaval lahendus kdikidele toitu pakkuvatele ettevotetele:
pubidele ja baaridele, kiirteenindusrestoranidele, kohvikutele ja
jaekauplustele, kes soovivad pakkuda oivalist toitu rekordkiirusel. See
on erakordne toidukogemus uute Kklientide ligi meelitamiseks ja ariedu
tiivustamiseks. Tapselt selles suunas nagu soovite.

» Olge mitmekesine: rohkem on parem
Mitmesugustele toiduteenindusettevdtetele piiranguteta mentiude loomiseks.
SpeeDelight: siin kohtuvad kvaliteet ja loomingulisus, olgu teie stiil milline tahes!

» Puhas silmailu
SpeeDelightil on ergonoomiline ja voolujooneline disain. Ndidake seda ka oma
klientidele ning Ullatage neid eriliste vahepaladega otse nende silme all. Sobides
ideaalselt kdikjale, on see hea maitse valjendus s&na igas mottes.

» PUsige oma meeskonnaga Uhel lainel
Kasutage igapdevaseid kauguhenduse voimalusi teiste teeninduskohtadega
retseptide ja programmide jagamiseks ning nende soorituse jalgimiseks.
Kogu maailm kaeulatuses: SpeeDelight thendab otsad ja aitab teil kasutada ara
teenindusketi tait potentsiaali.

Tutvuge meie sd6pradega ja lugege, kuidas SpeeDelight
on teinud nad onnelikumaks kui kunagi varem!

gt e A
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PUBID JA BAARID

Imemaitsvad voileivad mitmekesise
Ollevaliku korvale.

Kui koogis on olemas SpeeDelight, on gurmeemenUu loomine imelihtne: ka
teie kdige kogenematumad téotajad on voimelised toimima tippkokkade
meeskonnana, kes on valmis vallutama klientide maitsemeeli. Kliendid
armastavad teie klassikalisi voileibu ja ootavad pikisilmi uute proovimise
voimalust kuniks sépradega aega veedavad voi mangu vaatavad.

TRIPLE PLAY kolme kuumutuse sUsteemi ja PERFECT SQUEEZE perfektse
survega on krobedad ja ideaalsed eined need, mis muudavad teie koha
vastupandamatuks!

LSpeeDelight annab mulle kogu vajaliku

aja uhkete voileibade loomiseks ja uute
retseptide avastamiseks. Inimesed tulevad
mu pubisse, et juttu ajada, kohalikke Sllesid
nautida ning mu maitsvatest ja krébedatest
voileibadest ménu tunda. Pakutava menul
kvaliteet oli see, mis mu ari edukaks tegi. Mis
on mu klientide lemmik klassikaline voileib?
Selleks on PHILADELPHIA MUSTA ANGUSE
STEIGIVOILEIB.”
Retsepti leiate Ik 18.




KIIRTEENINDUSRESTORANID

Loomingulised toidud rekordajaga.

SpeeDelight on lahendus ettevotetele, kes peavad kiiresti tegutsema: olge
valmis vllatuma, kui Kiire ja tohus, tasuv ja keskkonnasadstlik, mitmekesine

ja kergesti kasutatav see on. Iga selle omadus on mdeldud toovoolu
optimiseerimiseks: TRIPLE PLAY kolme kuumutuse susteem véimaldab
erakordset kiirust ning teie tagalat kaitsev HAS YOUR BACK tagab, et
kdrbenud voileivad jaavad minevikku. Uhendage omavahel kiire teenindus ja
Ulim kvaliteet ning nautige seda, kuidas maitseb aja kokkuhoid.

+Minu ettevottes on kiirus madravaks teguriks
Jja ma otsisin lahendust, mis muudaks k&ik mu
meeskonna jaoks sujuvamaks. SpeeDelight
on suurepdrane: see on tais omadusi, mis
véimaldavad valmistada oivalist toitu ja
teha seda kKiiresti. NOUd on mu meeskonna
t6o pingevaba ja tbhus. Meie kohalikuks
menutooteks on

HUMMUSE JA JUURVILJA VRAPP.”

Retsepti leiate 1k 18.
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KOHVIKUD

Pakkuge unustamatuid pagaritooteid
ja nad jaavadki tagasi tulema.

Laske oma klientidel 166gastuda ning jdrjekorda valtida. SpeeDelight
voimaldab teil oma menUu Umber mdelda ja ressursse tohusamalt ara
kasutada. Konkurentidest eristumiseks on teil vaja lahendust, mida on kerge
paigaldada, kasutada ja hooldada. Abifunktsiooniga HAS YOUR BACK teate
alati, et pirukad ei lGhe kunagi kdribema - nii et vajutage aga nuppu ja taitke
samal gjal kohvitellimusi. SpeeDelightiga on kdik kontrolli all.

,Kliendid tulevad meile, sest nad
armastavad meie kohvi. Selleks et
oleksime vdimelised pakkuma tait
hommikusbgimenddd, oli meil vaja
SpeeDelighti. Seda on lihtne kasutada,
isegi kui me oleme baristad, mitte kokad,
ning see on kindlasti loonud meie jaoks uusi
arivéimalusi.

Meie HOMMIKUVOILEIB

on suurepdrane viis pdeva alustamiseks.”
Retsepti leiate 1k 19.




JAEKAUPLUSED

Gurmeekvaliteet koikide kohalike
toitude pakkumiseks.

Kas teie kleidid ootavad laias valikus maitsvaid toite? Taitke nende

soovid SpeeDelightiga. IDEA MATCHER kasutajaliidesega voite oma
loomingulisusel lennata lasta ja kaivitada pelgalt kirnuppudega laias valikus
kUpsetusprogramme. Varskete paninide, burritode ja taimetoidupitsadega
teete heameelt ka kdige trendikamate toitude nautijatele. Mille jaoks soov ka
pole, teil on see olemas!

LAvasin oma poe, et véimaldada alternatiivi
tavalistele kiirsoogikohtadele ja pakkuda
kvaliteetsetest toorainetest valmistatud
loomingulisi toite. Oma mitmekesiste
kupsetusprogrammidega oli SpeeDelight
Just see, mida mul selleks vaja oli. Kutsun teid
proovima mu

KITSEJUUSTU JA SEENTEGA PITSAT.”
Retsepti leiate Ik 19.
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SpeeDelightil
on koigile
midagi pakkuda.

PUBID JA BAARID

KIIRTEENINDUSRESTORANID

» PHILADELPHIA MUSTA ANGUSE

STEIGIVOILEIB

Voileiva tuip: pikk sai

Koostisained: musta anguse rostbiif,
pruunistatud sibul, roheline paprika,
Provolone juust

Valmistusaeg: 60 s
Serveerimismaht Uhes tunnis: 50-55

HUMMUSE JA JUURVILJA VRAPP
Voileiva tuip: vrapp

Koostisained: hummus, noored
spinatilehed, punane paprika,
punane sibul, viilutatud avokaado
Valmistusaeg: 40 s
Serveerimismaht Uhes tunnis: 70-75




SpeeDelight on ideaalne laias valikus retseptide ja menuude jaoks: siin on
moned ideed, millega kliente ligi meelitada.

Kas teil on moni lemmikversioon? Jagage seda meie ja ka teiste
SpeeDelighti fannidegal!

KUlastage meie veebisaiti ja sotsiaalmeedia kanaleid, kust leiate veelgi
rohkem ideid voileibade, burritode, tacode, pitsade ja palju muu
valmistamiseks - kingina meie kokkadelt teile. Kui koogis on olemas
SpeeDelight, ei pea teie kliendid enam pikisilmi millegi krébeda, maitsva ja
uue jargi ootamal

o facebook.com/electroluxprofessional
youtube.com/user/ElectroluxPro

twitter.com/electroluxpro

professional.electrolux.com

®0

» HOMMIKUVOILEIB
Véileiva tiip: brioss

63 Koostisained: poseeritud muna
g voi munapuder, sink,

= Cheddari juust, majonees

Valmistusaeg: 60 s
Serveerimismaht Uhes tunnis: 50-55

KOHVIKUD
» VALGE PITSA KITSEJUUSTU JA
SEENTEGA
t ® Koostisained: pitsapdhi,
‘!z mozzarellg, kitsejuust,

shiitake voi muud seened
Valmistusaeg: 90 s
Serveerimismaht Uhes tunnis: 35-40

JAEKAUPLUSED
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SpeeDelight sadstab
rahqg, et saaksite Mg

investeerida oma tulevikku

Kujutage ette kiirteenindusrestorani, mis valmistab keskmiselt 180 vileiva pdevas,
7 pdeva nadalas ja on avatud 10 tundi pdevas. Vorreldes muude mikrolaineid
kasutavate lahendustega tarbib SpeeDelight elektrit enam kui poole vorra
vahem ning kokku liites on see juba suur sadst: rohkem kui 500* € aasta jooksul!
Kuidas see kasumlikkust tdstab? Seni kuni teie tootate, toodtab SpeeDelight

teie ja teie tuleviku kasuks: see teenib end kiiresti tasa ja jatab raha teile uute
SpeeDelightidesse investeerimiseks, nii nagu teie ettevdtte parasjagu kasvab ja
laieneb.

*Uksikasjade kohta teabe saamiseks vatke Ghendust Electrolux Professionaliga.

i ()

TASA TEENIV

INVESTEERING
SpeeDelighti ainulaadse
energiasadstureziimiga

tasub teie investeering end
ara aasta aasta jarel!

{éf OITSEV ARI L —

MUUte aina enam ja

enam toitu oma esialgse e i S s i
investeeringu pealt ja teie ' ' ' '
kassa on peagi pungil. _J“_...-:- _J“_...-:- _J"‘_..-u:- _J"‘_...-:- _J“_...-:-

UKS VAGA
TULUS RING!

Taasinvesteerige

teenitud kasum uutesse
SpeeDelightidesse ja ndete,
kuidas teie ettevote uutesse
kdrgustesse sdostab.

20



Meelerahu pakkuvad lahendused
klienditeeninduspaketiga

Oleme rahul vaid siis, kui teie olete rahul. Koik, mida vajate, on alati saadaval
t&nu meie laiahaardelisele ja rahvusvahelisele teenindusvorgustikule, mis
holmab Ule 2000 volitatud teeninduspartneri enam kui 149 riigis. 10 000
professionaalset tehnikut ja Ule 98 000 laos oleva varuosa on Idhetusvalmis
Ule kogu maailma 24-48 tunni jooksul. Alati IGhedal, alati kdeparast.

» LISAD JA MUU
Lisatarvikud ja tarbekaubad parimaks seadme hooldamiseks.

Selle komplektiga hoiate oma SpeeDelighti tippvormis, et seade saaks teha
koike seda, milleks see voimeline on.

HARI SPAATEL
Saiapuru puhastamiseks Valmis toidu eemaldamiseks
grillplaadilt ja ja serveerimiseks.

kupsetuspindadelt.

KAABITS EEMALDATAVY
Jadkide eemaldamiseks TEFLONPLAAT
klaaspinnailt. @ Mugavamaks seadme
hooldamiseks.

SILIKOONKAITSE
Klaasi kaitsmiseks Ulemise
plaadi puhastamisel.

KUPSETUSPABER
Soonilise kuumutusplaadi
puhtana hoidmiseks.

Valimiste osade puhastamiseks Erikasutuseks kdrgete
temperatuuride juures.

&0 0V
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» SPEEDELIGHT ADVANTAGE
Eesrindlikud teenused geniaalsete seadmete korrashoiuks

Iga klient on ainulaadne ning seetdttu oleme loonud eripaketi SPEEDELIGHT
ADVANTAGE. Teenused on kohandatud kasutuskoha riigile vastavaks ja
kujundatud spetsiaalselt teie vajadusi arvesse vottes: meie Ule kogu maailma
paiknevate kogenud meeskondadele abil oleme valmis teid aitama, mil
iganes te seda vajate ning kdigile Uhe mdddupuu jargi teenuste pakkumine
on jaetud minevikku.

SpeeDelight teab, mida teil vaja

SpeeDelight suudab tuvastada pea iga vea, mis teil voib kasutamisel tekkida
ning kuvab vastava veakoodi ekraanile. Igal veakoodil on eraldi lahendus
ning juhuse hooleks ei jaeta midagi. Laske SPEEDELIGHT ADVANTAGE!'i|
enda eest hoolt kanda: vaadake meie kasutajasdbralikke dppevideoid,
uurige torkeotsingu juhendit, et mitte raisata aega lintsalt lahendatavatele
probleemidele ning kasutage hooldusprogramme, et hoida oma SpeeDelight
parimas todkorras.

Tommake teile pakutavatele teenustele joon alla SPEEDELIGHT ADVANTAGE
paketiga:

OPPEVIDEOD

Viis Kiiret ja lihtsat videoldiku, mis nditavad dra kdik vajaliku:

1) kasutaja toimingud

2) pohiseadistused

3) kUpsetusprogrammi seadistamine

4) andmete jalgimine ja kUpsetusprogrammide Ules/alla laadimine
5) igapdevase ja iganddalase puhastuse juhised

[=]

Videote
vaatamiseks
skannige see
QR-kood.

4

LIHTSAD TORKEOTSINGU JA PUHASTAMISE JUHISED
LOPPKASUTAJALE

Nipid ja n@pundited seadme parimaks kasutamiseks, puhastamiseks
ja hooldamiseks, koostatud just I6ppkasutajaid silmas pidades.

HOOLDUSTOOD
Korrapdrased, torkeid ennetavad ja vigu kérvaldavad hooldusprogrammid
teie seadme kohandatud hoolduseks.






Avastage Electrolux Excellence
ja uurige lisa veebisaidilt
http://professional.electrolux.ee/

Jalgige meid sotsiaalmeedias mﬂl]

Silmapaistvus,
mille puhul on arvestatud keskkonnaga.

Koik meie tehased on ISO 14001 sertifikaadiga.

Koik meie lahendused on loodud tarbima vahe vett ja
puhastusaineid ning tekitama véimalikult vahe kahjulikke heiteid.
Viimaste aastate jooksul on Ule 70% meie toodete omadustest
labinud uuenduskuuri ja muudetud keskkonnavajadustele vastavaks,
vottes seejuures arvesse meie klientide vajadusi.

Meie tehnoloogia vastab RoHS-direktiivis ja REACH-maadruses
noutule ning on enam kui 95% ulatuses taaskaideldav.

Meie tooted on labinud ekspertide 100% kvaliteedikontrolli.

SpeeDelighti kohta
lisateabe saamiseks

skannige see QR-kood.

Ettevote jatab endale diguse muuta spetsifikatsioone ilma etteteatamiseta. Pildid on illustratiivsed



